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POLSKA

PROFESJONALNA AUTOMATYZACJA

Katalog maszyn do produkcji sushi



SUSHI ROBOT SUSHI ROBOT POLSKA

POLSKA

Postaw na jako$é i sprawdzone rozwigzania biznesowe.

Firma Sushi Robot Polska powsta’(q z mys’|q o zwiekszeniu wydajnos’ci firm z branzy sushi.
Pomagamy automatyzowaé prace zaréwno przedsiebiorccia ivz proxcdigeym swéj biznes
sushi jak i tym ktérzy dopiero planujg stawiaé pierwsze kroki w tej branzy.

Nasza wiedza to realna praca u podstaw.

Tworzenie krok po kroku biznesplanéw, przygotowywanie i uruchamianie produkeiji, restauracij,
tworzenie sieci oraz skalowanie istniejgcego biznesu. Przez lata uzywaliémy na potrzeby
obstugi swoich 10 punktéw kazdej z maszyn ktére mamy w ofercie. Znamy swéj produkt i wiemy
jak poméc od podstaw w perfekeyjnym pouktadaniv powstajgcego biznesu lub jak ulepszyé juz
istniejacy. Swiadczymy kompleksowe ustugi doradcze i szkoleniowe.

Scista WSpO'J(pI’ClCO. i przyjain z wiaécicielem firmy XTop, ktéra jest produoentem maszyn
pozwolita nam na poznanie japoriskiego rynku sushi. Oglgdajac od wewnatrz kilkadziesiat
wiekszych i mniejszych restauracji, baréw, cateringéw oraz punktéw delivery na terenie Osaki
oraz Kioto mieliémy okazje poznawaé i uczy¢ sie jak dziatajq produkcje od lat oparte na pracy
Z maszynami.

Wydajno$éé urzadzen jest nieporéwnywalna z ludzkimi, a ich zywotno$é gwarantuje spokdj na
lata.

Najwi@kszymi zaletami naszego sprzetu jest fakt, ze do jego ost(ugi nie potrzeba
wykwalifikowanego personelu. To my w ramach darmowego szkolenia doprowadzimy do
perfekcji osobe majgceq obstugiwad nasz sprzet.

Maszyny potrafia przyspieszyé proces produkcyjny nawet pieciokrotnie. Dzieki nim utrzymujemy
wysokq jako$é produktu, powtarzalno$é, stajemy sie konkurencyjni czasowo i zaoszczedzamy
pieniadze na wielu etapach produkgji.

Aby dobrze zrozumied wszystkie potrzeby naszych klientéw w pierwszej kolejnosci zapraszamy
do siedziby naszej firmy. Ma ono na celu zaréwno darmowqg demonstracjg urzadzeh oraz
oméwienie zagadnien technicznych, ktére kazdorazowo sq dla nas punktem wyjscia do
przygotowania indywidualnego procesu wdrozenia sprzetu.

W cenie maszyn majq Parstwo z naszej strony zapewnione darmowe 2 dniowe szkolenie wraz z
bezptatng konfiguracjq urzadzer.

Powstalisémy z myslg o osobach checgeych w sposéb pewny i sprawdzony usprawnié dziatanie
swojej firmy i skalowaé swoje dochody.

Dzieki nam zaoszczedzisz pieniadze i stres zyskujgc niezréwnanego partnera pracujgcego
tylko dla Ciebie. Nasze maszyny zmieniq oblicze Twojego biznesu. Nie zostawaj w tyle,

skontaktuj sie z nami i Wykonaj pierwszy krok w strone peJmej niezaleznosci.

Sushi Robot Polska to firma z rozwigzaniami, ktérych szukasz.
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WYDAINOSC POWTARZALNOSC
Zwiekszysz kilkukrotnie wydajnos¢ Ustabilizujesz koszty produkciji, obnizajac
przygotowania sushi na kazdym jednoczeénie poziom strat w sktadnikach.
etapie Idealne sushi za kazdym razem
OSZCZEDNOSC YATWOSC OBSLUGIH
Zmniejszysz koszty prowadzenia biznesu. Do obstugi sprzetu nie potrzebujesz
Przygotujesz wiecej sushi mniejszym , - wykwalifikowanego personelu.
nakladem sit : - Przeszkolimy Ciebie oraz Twojq kadre
- NIEZAWODNOSC ~ PEWNA LOKATE KAPITALU
 Najwyzszy standard wykonaniasprzetu =~ Inwestujesz raz, ograniczajac
- zapewnia dfugoletnie uzytkowanie. pozostate wydatki firmowe:

- MGSZan objete sq gwarancjq ~ szkolenia pracownikéw, rotacja
e e personelu




MASZYNA DO PLUKANIA RYZU

SUSHI ROBOT KP72PN

POLSKA

BEST

SELLER

SPECYFIKACJA KP72PN

Maksymalny wkiad ryzu: 6 kg
Zuzycie wody: do max 26L
Wymiary: W417 /D523 /H1370 mm
Waga: 27 kg

Zasilanie 220-240 V

Obstuga: przez wieko wsypujemy ryz (od 1,5 do 6,0
kg jednorazowo), zamykamy wieko i wciskamy
przycisk START. W zaleznoéci od programu, ktéry
podczas szkolenia wspdlnie dobieramy do waszych
potrzeb mycie trwa maksymalnie do 4,50 min. Po tym
czasie perfekcyjnie wymyty ryz wraz z odpowiednio
dobrang iloscig Wody do gotowania jest zwa|niany
przez maszyne i przekazywany do garnka w ktérym
bedziemy go gotowad.

Ten sprzet na zawsze wyniesie Twéj ryz na wyzyny jakosci.

Nie musisz martwi¢ sie juz czy Twdj ryz zostat odpowiednio wymyty i czy dobrano do niego
odpowiedniq iloé¢ wody do gotowania. Efektem ubocznym popetianych po drodze btedéw
jest przegotowany lub niedogotowany ryz, ktéry albo laduje w émieciach i generuje straty albo
na talerzu / w pudetku klienta i generuje tragiczne opinie rzutujgce na wiarygodnoéé Twoje;
firmy.

Dzieki KPN72PN juz nigdy nie bedziesz sie martwit o swdj ryz, a osoba obstugujgca sprzet w
czasie kiedy on pracuje bedzie mogla poswieci¢ sie innym zajeciom. Dzieki naszemu
darmowemu 2 dniowemu szkoleniu Twéj personel, a nawet Ty sam bedziecie juz zawsze mied
pe’mq kontrole nad jakos'ciq ryzu w swojej firmie.



MASZYNY DO MIKSOWANIA,
LEZAKOWANIA | STUDZENIA RYZU

TSM-S1-LUX, TSM-S2-LUX

TSM-S1-LUX

SPECYFIKACJA TSM-S1-LUX

Maksymalny wktad ryzu: 12 kg
Czas pracy 4 min/6 kg

(w zaleznosci od wybranego programu)
Wymiary: W670 /D460 /H1100 mm
Waga: 47 kg

Zasilanie 220-240 V

TSM-S2-LUX

SPECYFIKACJA TSM-S2-LUX

Maksymalny wkiad ryzu: 6 kg
Czas pracy 6 min/é kg

(w zaleznosci od wybranego programu)
Wymiary: W580,/D420/H840 mm
Waga: 34 kg

Zasilanie 220-240 V

Jest to maszyna, ktéra utatwi zycie kazdemu, zaréwno komus kto zna sie na tej pracy jok i tej
osobie, ktéra nie ma pojecia co i jak robi¢. Prosta w obstudze, intuicyjna maszyna dzieki
panelowi dotykowemu pokazujgcemu krok po kroku jakie czynnosci nalezy wykona¢ daje nam
poczucie bezpieczedstwa i dobrze wykorzystanego czasu. Jej programy pozwalajg dobrad
odpowiedniq dla naszych potrzeb kombinacje mieszania / lezakowania / studzenia ryzu co
przefozy sie na doskonale przygotowany ryz, ktérego smak, konsystencja, faktura bedq za
kazdym razem idealne.




MASZYNA DO WYSCIELIWANIA RYZU

SUSHIROBOT TSM-90O0RS

SPECYFIKACJA TSM-900RS

Zdolno$é produkeyjna: 900 nori/min
Wymiary: W380,/D570,/H500 mm
Waga: 39 kg

Pojemno$é: 9 kg ryzu

Zasilanie: 220-240V

Dzieki temu sprzetowi zyskasz petng kontrole nad food costem ryzowym,
powtarzalnos$ciq produktu oraz czasami, ktérych pozazdrosci Ci kazda konkurencja.

Jednym weciénieciem guzika uwolnisz sie od wklepywania ryzu na nori. Ten proces
zajmuje czas i ma swoje wady w postaci braku petnej kontroli nad iloéciq podawanego
na nori ryzu. W skali tygodnia, miesiaca, roku z pewnosciq przeptacasz za uvzyty to rolki
ryz. TSM-900RS to urzadzenia na ktérych ustawisz doktadng ilo$é ryzu, ktéry ma zostad
wylozony na nori i zaoszczedzisz zaréwno czas (idealne wytozenie ryzu na nori trwa
3/4 sek) jok i pienigdze. Maszyna ma mozliwoéé regulacji, grubosci, dtugosci oraz
zageszczenia ziaren wyscielonego ryzu.




MASZYNA DO KRECENIA ROLEK SUSHI

TSM-900RSR SUSHIROBOT

BEST

SELLER

SPECYFIKACJA TSM-900RSR

Zdolno$é produkeyjna: 4-8 rolek/min
Wymiary: W380,/D600/H500 mm
Waga: 42 kg

Pojemno$é: 9 kg ryzu

Rodzaje matryc do krecenia rolek ($rednica)
- cienka 25 mm - hosomaki

- érednio cienka 30 mm

- érednia 35 mm - uramaki

- érednio gruba 40 mm

- gruba 45 mm - futomak

- extra gruba - 50 mm

Dzieki temu sprzetowi zyskasz petng kontrole nad food costem ryzowym, powtarzalnosciq
produktu oraz czasami, ktérych pozazdroéci Ci kazda konkurencja.

Jednym weciénieciem guzika uwolnisz sie od wklepywania ryzu na nori. TSM-900RSR to
urzadzenia na ktérych ustawisz doktadng ilo$é ryzu, ktéry ma zostad wytozony na nori i
zaoszczedzisz zaréwno czas (idecdne Wnyoienie ryzu na nori trwa 3/4 sek) jak i pieniqdze.
Maszyna ma mozliwo$éé regulacji, grubosci, dtugoéci oraz zageszczenia ziaren wyscielonego
ryzu.

Futomaki, uramaki, hosomaki w réznych wielkoéciach. Do Wyboru mamy & réinych wielkogci
matryc, ktére pomogqg nam skreci¢ perfekeyjng rolke. Wydajno$¢ maszyny to 180 rolek na 1h.
Dzieki temu sprzetowi z godziny na godzine kazdy moze zostaé profesjonalnym sushi
masterem.




MASZYNA DO KRECENIA ROLEK SUSHI

SUSHI ROBOT N

POLSKA

SPECYFIKACJA R

Zdolno$é produkeyjna: 1 rolka/ 5~ 30 sek
Wymiary: W362/D545 /H634 mm

Waga: 45 kg

Pojemnodé: 9 kg ryzu

Rodzaje matryc do krecenia rolek ($rednica)
- cienka 25 mm - hosomaki

- érednio cienka 30 mm

- érednia 35 mm - uramaki

- érednio gruba 40 mm

- gruba 45 mm - futomaki

Dzieki temu sprzetowi zyskasz petng kontrole nad food costem ryzowym, powtarzalnoscia
produktu oraz czasami, ktérych pozazdroéci Ci kazda konkurencja.

Jednym wcisnieciem guzika uwolnisz sie od W|<|epywc1nic1 ryzu na nori. R1 to Urzqdzenie na
ktérych ustawisz doktadng ilosé ryzu, ktéry ma zostaé wylozony na nori i zaoszczedzisz
zaréwno czas (idealne wylozenie ryzu na nori trwa 3 /4 sek) jak i pienigdze. Maszyna ma
mozliwoéé regulacji, grubosci, dlugoéci oraz zageszczenia ziaren wyscielonego ryzu.
Ustawienia zmienisz na panelu dotykowym. Maszyna ma wbudowany system
bezpieczerstwa przed uszkodzeniem.

Futomaki, uramaki, hosomaki w réznych wielkosciach. Do wyboru mamy 5 réznych wielkogci
matryc, ktére pomogq nam skreci¢ perfekcyjng rolke. Dzieki temu sprzetowi z godziny na
godzine kazdy moze zostad profesjonalnym sushi masterem.




MASZYNY DO NIGIRI

SUSHIROBOT TSM-07, TSM-09

-

Xtop SPECYFIKACJA TSM-07

] Zdolnog¢ produkeyjna: 2800 nigiri /godz
Pojemno$é: 4,5 kg ryzu
Wielkosé tezek: 16 /18 /20 /22 /24 /26 /30 g
Wymiary: W300,/D480/H590 mm
Waga: 23 kg
Zasilanie 220-240 V

|
- SPECYFIKACJIA TSM-09
v

Zdolno$é produkeyjna: 2000 nigiri /godz
Pojemno$é: 3 kg ryzu

l Wielkos¢ tezek: 16 /18 /20 /22 /24 /26 /30 g
Wymiary: W300,/D480/H450 mm

h Waga: 18 kg
LW Zasilanie 220-240 V

Nigiri jest bardzo dobrym uzupetnieniem do zestawéw i co raz bardziej popularng wéréd
klientéw pozycja wybierang z menu.

Xtop

Robienie zawsze idealnej tezki nigiri recznie wcale nie jest proste. Maszyna utatwia ten proces
i bardzo sprawnie wyrzuca nam gotowe do uzytku idealne tezki nigiri o takiej samej
gramaturze.

W pefni automatyczny proces podawania tezek opracowany jest w taki sposéb zeby w
przypadku nie zdejmowania kolejnych gotowych tezek w tacki zatrzymywaé proces ich
produkgiji.



MASZYNA DO CIECIA ROLEK SUSHI

SUSHI ROBOT TK-9

POLSKA

SPECYFIKACJA TK-2

Zdolno$¢ produkeyjna: 100 krgzkéw /min
Wymiary: W360/D410/H580 mm
Waga: 17 kg

Rodzaje matryc (ciecie na iloéé sztuk)

- 2 szt (handroll - 10,5 c¢m rolka)*

- 6 szt (30 mm 1 krgzek)”

- 8 szt (22,5 lub 25 mm 1 krazek)"

- 9 szt (20 mm lub 22 mm 1 krazek)

- 10 szt (18 mm lub 20 mm 1 krqzek)*

« w zaleznosci od dlugosci catej rolki (yoko lub tate)

Proces ciecia rolek nigdy nie byt prostszy. Maszyna manualna TK-2 to niezastgpiony pomocnik
dzieki ktéremu kazdy krazek w pocietej rolce bedzie idealny.

Wystarczy potozyé rolke i pociggnaé matryce do ciecia w dét. Caly proces trwa kilka sekund i
mamy gotowqg do przetozenia na talerz lub do pudelka rolke. Mozliwo$é krojenia na

2/4/6/8/10 kawatkéw.

Prowadzimy petne szkolenia i doradztwo w zakresie doboru odpowiednich matryc do
prowadzonego przez Ciebie biznesu.




AKCESORIA DDODATKOWE

SUSHIROBOT AKCESORIA

TERMOBOKSY DO
PRZECHOWYWANIA RYZU
SPECYFIKACJA
Pojemno$d: 14 kg ryzu
Wymiary:

W483 /D373 /H256 mm (zewnetrzny)
W372/D305/H180 mm (wewnetrzny)

Waga: 3 kg
WKLADKI DO PRZECHOWYWANIA
ROLEK SUSHI I NIGIRI
SPECYFIKACJA SPECYFIKACJA

Zestaw 5 sztuk Zestaw 3 sztuk
Wymiary: Wymiary:
W370/D300/H31 mm (zewnetrzny) W374 /D294 /H60 mm (zewnetrzny)
W364,/D294/H38 mm (wewnetrzny) W323 /D287 /H53 mm (wewnetrzny)
Waga: 440 g/1 szt Waga: 460 g/1 szt
Pojemno$é: 60 szt nigiri/szt Pojemnosé: 10 rolek rozmiaru 35mm /szt

N \\\\\ ‘\\ % P

MATY DO GOTOWANIA RYZU

Silikonowe maty do gotowania ryzu utatwiajq
gotowanie oraz wycigganie ryzu z garnka.
Zapobiegajq przypalaniu i przywieraniu ryzu.
Wymiary:

M -85x85cm

L-100 x 100 cm




SUSHI ROBOT

POLSKA

SUSHI ROBOT POLSKA

ul. Julianowska 65A
05-500 Jézefostaw

Alan Rzepczyk
+ 48 730 110 150

@ www.sushirobot.pl
e kontaktesushirobot.pl
ﬁ facebook.com /sushirobotpolska




